
    

 

 

 

    

旬旬旬旬のののの前菜前菜前菜前菜６６６６種盛種盛種盛種盛りりりり合合合合せせせせ        ￥￥￥￥２２２２，，，，００００００００００００        

        １．合鴨合鴨合鴨合鴨のののの冷製冷製冷製冷製    セルバチコセルバチコセルバチコセルバチコ添添添添ええええ    

     ２.  タラのカルピオーネタラのカルピオーネタラのカルピオーネタラのカルピオーネ 

       ３．芽芽芽芽キャベツのマリネキャベツのマリネキャベツのマリネキャベツのマリネ 

     ４．インサラータルッサインサラータルッサインサラータルッサインサラータルッサ（（（（ロシアロシアロシアロシア風風風風ポテトサラダポテトサラダポテトサラダポテトサラダ）））） 

          ５．モルタデッラハムのパテモルタデッラハムのパテモルタデッラハムのパテモルタデッラハムのパテ 

     ６．スカモルツァチーズとスカモルツァチーズとスカモルツァチーズとスカモルツァチーズと自家製自家製自家製自家製セミドライグリーントマトセミドライグリーントマトセミドライグリーントマトセミドライグリーントマト 

葉野菜葉野菜葉野菜葉野菜とハーブのとハーブのとハーブのとハーブのサラダサラダサラダサラダ    ～～～～イチゴのドレッシングでイチゴのドレッシングでイチゴのドレッシングでイチゴのドレッシングで    ￥￥￥￥ １１１１,,,,００００００００００００        
たっぷり葉野菜とデトックス効果のあるハーブのサラダを甘酢っぱいイチゴドレッシングで 

パンチェッタをパンチェッタをパンチェッタをパンチェッタを巻巻巻巻いたエリンギのオーブンいたエリンギのオーブンいたエリンギのオーブンいたエリンギのオーブン焼焼焼焼きききき    ￥￥￥￥ １１１１,,,,００００００００００００        

パンチェッタ（塩漬けの豚肉）でエリンギを巻いてピザ窯で焼き上げました！ 

 カキカキカキカキ、、、、アサリアサリアサリアサリ、、、、ブロッコリーのホイルブロッコリーのホイルブロッコリーのホイルブロッコリーのホイル焼焼焼焼きききき    香味香味香味香味バターバターバターバター風味風味風味風味    ￥￥￥￥ １１１１,,,,４０４０４０４０００００         

カキとアサリの旨みを閉じ込めたホイル焼き♪ 旬の味と香りを楽しんでください！ 

ツブツブツブツブ貝貝貝貝とキノコのアンチョビソテーとキノコのアンチョビソテーとキノコのアンチョビソテーとキノコのアンチョビソテー        ￥￥￥￥ １１１１,,,,５０５０５０５０００００        
大き目にカットしたツブ貝とキノコをアンチョビとバターでソテー♪お酒がすすむ一皿です！ 

    カキのカルツォーネカキのカルツォーネカキのカルツォーネカキのカルツォーネ（（（（半月型半月型半月型半月型））））ピッツァピッツァピッツァピッツァ        ￥￥￥￥ ２２２２,,,,００００００００００００          
カキと菜の花を卵とカキソースで和えてピッツァで包み焼きにしましたぁ！美味です♪ 

    カキとセルバチコのオイルスパゲッティーカキとセルバチコのオイルスパゲッティーカキとセルバチコのオイルスパゲッティーカキとセルバチコのオイルスパゲッティー    ￥￥￥￥ １１１１,,,,７０７０７０７０００００        
もう外れのない冬の定番スパゲッティー！ ワインにも合います♪ 

    ほうれんほうれんほうれんほうれん草草草草とリコッタチーズのカネロニとリコッタチーズのカネロニとリコッタチーズのカネロニとリコッタチーズのカネロニ    ￥￥￥￥ １１１１,,,,６０６０６０６０００００        
カネロニはシート状のパスタで具材を巻いた筒状のもの！ラザニアよりもずっと美味しい♪ 

ほうれん草とリコッタチーズを詰めてベシャメルソース、モッツァレラで焼き上げました！ 

自家製自家製自家製自家製バーニャカウダバーニャカウダバーニャカウダバーニャカウダ    ~~~~旬旬旬旬のののの野菜野菜野菜野菜バージョンバージョンバージョンバージョン～～～～                ￥￥￥￥１１１１,,,,８００８００８００８００ 

    好評につき定番といたしました！ その時期の旬の野菜に変り種の野菜も追加！ 

バーニャカウダバーニャカウダバーニャカウダバーニャカウダ用用用用おおおお肉肉肉肉（（（（岩中豚岩中豚岩中豚岩中豚））））    100100100100 グラムグラムグラムグラム    ￥￥￥￥７７７７00000000    

 バーニャカウダバーニャカウダバーニャカウダバーニャカウダ用用用用のパンのパンのパンのパン        ￥￥￥￥２００２００２００２００ 

旬の素材を使った前菜の

盛り合わせです！ 

最初の乾杯のおつまみに 

ピッタリ！ 

2 名様で取り分けやすい 

量です。 



 
 

 

今月のおすすめメニューをコース仕立てでご用意しました。今月のおすすめメニューをコース仕立てでご用意しました。今月のおすすめメニューをコース仕立てでご用意しました。今月のおすすめメニューをコース仕立てでご用意しました。 

旬の素材と旬の素材と旬の素材と旬の素材と野菜がたっぷり取れるコースです。野菜がたっぷり取れるコースです。野菜がたっぷり取れるコースです。野菜がたっぷり取れるコースです。 

２２２２名様より承ります名様より承ります名様より承ります名様より承ります (*^_^*)♪♪♪♪ 

AAnnttiippaassttoo  

旬旬旬旬の前菜の前菜の前菜の前菜６６６６種種種種盛り合わせ盛り合わせ盛り合わせ盛り合わせ 

●    合鴨の冷製合鴨の冷製合鴨の冷製合鴨の冷製    セルバチコ添えセルバチコ添えセルバチコ添えセルバチコ添え 
● タラのカルピオーネタラのカルピオーネタラのカルピオーネタラのカルピオーネ 
● 芽キャベツのマリネ芽キャベツのマリネ芽キャベツのマリネ芽キャベツのマリネ 
● インサラータルッサ（ロシア風ポテトサラダ）インサラータルッサ（ロシア風ポテトサラダ）インサラータルッサ（ロシア風ポテトサラダ）インサラータルッサ（ロシア風ポテトサラダ） 
● モルタデッラハムのパテモルタデッラハムのパテモルタデッラハムのパテモルタデッラハムのパテ 

● スカモルツァチーズと自家製セミドライグリーントマトスカモルツァチーズと自家製セミドライグリーントマトスカモルツァチーズと自家製セミドライグリーントマトスカモルツァチーズと自家製セミドライグリーントマト 

葉葉葉葉野菜野菜野菜野菜とハーブのとハーブのとハーブのとハーブのサラダサラダサラダサラダ    ～～～～いちごのドレッシングでいちごのドレッシングでいちごのドレッシングでいちごのドレッシングで 

自家製バーニャカウダ（旬の野菜バージョン）自家製バーニャカウダ（旬の野菜バージョン）自家製バーニャカウダ（旬の野菜バージョン）自家製バーニャカウダ（旬の野菜バージョン） 

パンチェッタを巻いたエリンギのオーブン焼きパンチェッタを巻いたエリンギのオーブン焼きパンチェッタを巻いたエリンギのオーブン焼きパンチェッタを巻いたエリンギのオーブン焼き 

PPiizzzzaa          oorr          PPaassttaa  

下記の下記の下記の下記の６６６６つのつのつのつの中からお好みの「ピッツァ」又は「パスタ」を中からお好みの「ピッツァ」又は「パスタ」を中からお好みの「ピッツァ」又は「パスタ」を中からお好みの「ピッツァ」又は「パスタ」を１つ１つ１つ１つお選び下さいお選び下さいお選び下さいお選び下さい 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                          

DDoollccee    ee    CCaaffffee  

店内工房で作った店内工房で作った店内工房で作った店内工房で作った自家製のジェラート自家製のジェラート自家製のジェラート自家製のジェラート    ２２２２種盛り合わせ種盛り合わせ種盛り合わせ種盛り合わせ 

        食後のコーヒー食後のコーヒー食後のコーヒー食後のコーヒー     

（エスプレッソ、コーヒー、紅茶、（エスプレッソ、コーヒー、紅茶、（エスプレッソ、コーヒー、紅茶、（エスプレッソ、コーヒー、紅茶、カプチーノからお選び頂けますカプチーノからお選び頂けますカプチーノからお選び頂けますカプチーノからお選び頂けます）））） 

                                                                                                                                          ¥ ５５５５,４４４４００００００００    （税・コペ（税・コペ（税・コペ（税・コペルト込み）ルト込み）ルト込み）ルト込み） 

 

☆最後のページにもコース料理がございます☆最後のページにもコース料理がございます☆最後のページにもコース料理がございます☆最後のページにもコース料理がございます 

    【パスタ】【パスタ】【パスタ】【パスタ】    

    ４．４．４．４．カキとセルバチコのオイルスパゲッティーカキとセルバチコのオイルスパゲッティーカキとセルバチコのオイルスパゲッティーカキとセルバチコのオイルスパゲッティー    

    ５．ほうれん草とリコッタチーズのカネロニ５．ほうれん草とリコッタチーズのカネロニ５．ほうれん草とリコッタチーズのカネロニ５．ほうれん草とリコッタチーズのカネロニ    

    ６．６．６．６．菜園風ト菜園風ト菜園風ト菜園風トマトソースのスパゲッティーマトソースのスパゲッティーマトソースのスパゲッティーマトソースのスパゲッティー    

                                                                

        【ピッツァ】【ピッツァ】【ピッツァ】【ピッツァ】    

    １．１．１．１．ピッツァピッツァピッツァピッツァ    マルゲリマルゲリマルゲリマルゲリータータータータ    

    ２．２．２．２．カキのカルツォーネ（半月型）ピッツァカキのカルツォーネ（半月型）ピッツァカキのカルツォーネ（半月型）ピッツァカキのカルツォーネ（半月型）ピッツァ    

    ３．３．３．３．3333 種のチーズの種のチーズの種のチーズの種のチーズのピッツァピッツァピッツァピッツァ    
                

    


